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PEYNIRLI MAKARNA

500 gr. makarna

1 corba kasigi tuz

3 kasik yag

3 kasik (gravyer, kasar veya beyaz peynir)

Bir tencereye bolca su koyup tuzunu ilave ediniz.

Su kaynayinca makarnalari igine atiniz (Cubuk makarnay! kirmadan).

Makarnalar 20 dakika yumusayincaya kadar haslayiniz (Agzina bir par¢ca makarna aldiginizda diginize
yapismiyorsa haslanmis demektir.)

Atesten aldiginiz makarnalara biraz soguk su ilave edip 5 dakika bekletiniz.

Tekrar hagladiginiz tencereye koyunuz.

Uzerine peynirini ve erimis yagini koyup hepsini karigtiriniz.

Servis tabadina bosaltip sicak servis yapiniz.

Sert peynirleri rendeleyiniz, yumusak peynirleri kasikla veya elle ufalayarak koyunuz.
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