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PEYNIRLI MAKARNA

1 balkabag, ince dilimler halinde dogranmig olmali
500 g didik makarna

500 ml sut

1 dis sarimsak

1 arpacik sogan,ince Kiyilmig

1 defne yaprag

200 gr yogurt

100 gr taze rendelenmis parmesan

100 gr gravyer

Makarnay paketin tzerindeki talimatlara uyarak haslayin ve siiziin. Makarna haslanirken balkabagini, arpacik
sogani ve sarimsagi dograyin.

Bir tencereye sti, balkabagini, sarimsagi, sogani ve defne yapragini koyun. 15 dakika kadar pistikten sonra bir
kenara alin.

Defne yapragini karisimdan ¢ikartin, balkabaklarini ezin ve malzemeyi yumusak kivamda bir karisim haline
gelinceye kadar karistirin. Yogurdu ve tim peynirleri karigsima ekleyin ve henliz sicakken karistirmaya devam
edin.

Haslanmis ve stzlimis makarnayi sosa ilave edin ve kasikla bir miktar karistirin. Sonrasinda énceden 180
derece isitiimis firina koyun ve st kismi altin rengi alana kadar pigirin.
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