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PEYNIRLI LOKUM COREK

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

3 dilim beyaz peynir

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 corba kasigi siviyag

Peynir iyice ezilir. Uzerine diger malzemeler katilir ve yumusaga yakin bir hamur yapilir. Hamurun (izeri kapatilir.
1 saat kadar bekletilir. Hamurdan cevizden kiguk pargalar alinir yuvarlanir. Pigirme kagidi serilmig tepsiye
dizilir. Uzerlerine siviyag surlldr. 20 dakika dinlendirilir. Sonra 185 derece firina verilir. Agik pembe kizarana
kadar pisirilir.
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