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PEYNIRLI LOKMA

500 gram peynir

6 adet yumurta

1 tath kasidi karbonat
3 kasik piring unu

Yz limon

2 litre sivi yag

2 bardak seker

2 bardak su

Yarim kilo beyaz peynir ezilir ve tizerine 6 yumurta kirilir. Uzerine 1 tatl kagigi karbonat ve yarim limonun suyu
eklenerek ¢irpilir. Ug kasik piring unu eklenen harg istenen kivama gelene kadar karistirilir. Tencerede kizdirilan
yanm litre sivi yaga peynirli lokma harci kagik yardimiyla doklur. Nar gibi kizaran lokmalar tabaga alinir ve
sogutulur. Iki bardak seker ve iki bardak su ile kaynatilarak serbet hazirlanir. Soguyan lokmalar sicak serbetin
icine atilir ve ardindan servis tabagdina alinir.
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