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PEYNIRLI KUSKONMAZ RUFFO

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

1+1/2 kilo kugkonmaz,

1 kahve fincani rendelenmis gravyer ve kaser peyniri karigimi,

100 gram margarin yag,

4 yumurta,

2 corba kagiJi taze kaymak,

1 ¢cimdik cevz-i bevva,

1 tutam ddvilmas beyaz biber (bulamayanlar karabiber kullanabilirler),
1 tutam kirmizi biber ve tuz.

Yapimi: Kuskonmagzlari temizleyip baglamali. Sonra sadece ug bolimlerini kesip almali. Bir kapta 30 gram
margarin yagini eritmeli. Yag eriyince kuskonmazlarin uglarini Igine atip karistirarak hafifce kavurmali.
Kuskonmazlar kavrulunca bunlari yaga bulanmis ve sicak bir yerde tutulan servis tabagina koymali.

Kalan margarin yaginin yarisini poreelen bir kdseye koymali. Kaseyi ateste bulunan ve iginde kaynar su olan bir
kabin icine oturtmali. Kasedeki yag erirken bir baska k&dsede yumurtalari bir tutam tuzla girparak képtrtmeli.
Kéasedeki yag eriyince bunun igine ¢irptL mig yumurtayi, cevz-i bevvayi ve beyaz biberi (veya karabiberi)
katmali. Tahta kasikla karigtirmaya ara vermeksizin bir siire k&sedekileri benmari usullyle pisirmeli.
Késedekiler isininca buna azar azar kaymagi katmali. Kirmizi biberle rendelenmis peynirleri serpmeli ve
kasedekiler kaynamaya baglamadan bunlari benmariden indirmeli. Servis tabagindaki kugskonmaz uglarinin
Ustline dékmeli ve sicak sicak servis yapmali.
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