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PEYNIRLiI KUS YUVASI POGACA

2 su bardag ik st

1 su bardagi sivi yag

2 adet yumurta

1 paket kuru maya

2 yemek kagsigi seker
2 tath kasigi tuz

5,5 su bardagi un
Hamuru agmak igin:
50 gram tereyagi

Igi igin:

250 gram beyaz peynir
Bir tutam maydanoz

1 adet kapya biber
Dilediginiz diger malzemeler

Ik stt, maya ve sekeri yogurma kabinda karigtirin.

Maya aktiflesince yumurtalarin birinin tamamini digerinin beyazini site ilave edin.

Tuzunu da ekleyin.

Unu yavas yavas ilave ederek yogurmaya baslayin.

Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru Ustl 6rtlll vaziyette mayalanana kadar dinlendirin.

Ardindan tezgahin Uzerine alip elinizle ufak pargalar koparin.

Elinizi tereyagi ile yaglayip hamurlar avug icinden biraz blyUk olacak sekilde agin.

Bir kalipla ya da kaseyle yuvarlak kesin.

Kenardan ¢ikan pargayi elinizle cekerek uzatip sa¢ 6rgisu sekli verin ve kestiginiz yuvarlagin etrafina yerlestirip
yapistirin.

Hamurlari bu sekilde firin tepsisine yerlestirin.

Dilediginiz i¢ malzemelerini karigtirip harci hazirlayin.

Pogacalarin ortasindaki bosluklara harctan koyup kenarlarina ayirdiginiz yumurta sarisini sdrdn.

Biraz daha mayalanmasi icin tepside beklettiginiz pogagalari 200 derecede énceden isittiginiz firina verin.
Ustl kizarinca ¢ikarip sogutmadan servis edin.
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