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PEYNIRLI KUS YUVASI BOREK

6 yumurta

4 corba kasigi sut

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

1 tath kasidi taze sogan (kiyllmis)

2 corba kasiJi kasar peyniri (rendelenmig)
1 tath kasidi yag

10 milféy hamuru.

Milféy hamurlarini biraz acarak metal kaselerin disina yapistiriniz. Bu sekilde kaselerle birlikte firinda pisiriniz.
Orta boy bir kasede yumurta, slt, tuz, karabiber, maydanoz, taze sogan ve kasar peyniri 2 dakika, bitin
malzeme iyice birbirine karigsincaya kadar karistiriniz. Orta boy bir tencerede yagi hafif ateste eritiniz.
Hazirladigmiz yumurtal karisimi stirekli karistirarak tencereye aktariniz ve yumusak bir hale gelene kadar
pisiriniz.

Atesten indirip pismis milféy kaselerinin igine koyarak hemen servis ediniz.

ML® Kus Yuvasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:59680 « adi:Peynirli Kus Yuvasi Bérek « gdnderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:21.05.2024 - 14:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kus-yuvasi-borek-vt45566
https://tr.ml.md/kus-yuvasi-vt1576
http://www.tcpdf.org

