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PEYNIRLI KURU POGACA

Malzemeler :

2 bardak un

5 ¢orba kagigi margarin
2 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta aki

1/2 demet maydanoz
150 gr. beyaz peynir
Tuz

Hazirlanisi :

Unun ortasini havuz gibi agin ve yumurta sarilarini, margarini, tuzu ve azar azar olmak Gzere 5 ¢orba kasigi
soguk suyu ilave edin ve bunlari hamur yapin.

Elde edilen hamurun Ustline iki elle basarak ovun, yuvarlayin, 30 santim kadar uzattiktan sonra bunu 8 esit
parcaya kesin ve kesilen her bir parcayi 6nce top gibi yuvarlayarak sonra da Ustlerine bastirarak yassilttiktan
sonra i¢i hafifgce unlanmig bir tepsiye siralayin. Uzerine hafif nemli bir bez érterek yarnm saat kadar dinlendirin
Yarim saat sonra bunlari teker teker alarak alt ve Ustlerini hafif¢ce unlayin ve her unlanmig hamurun Gstiine
avucla bastirarak bunlara asag yukar bir gay bardadi ¢capinda yuvarlak sekil verin. Sonra ortalarina catalla
ezilmis ve icine 1 yumurta aki ve kiyilmig maydanoz katiimis beyaz peynir koyun ve hamurlarin bir uglarini iglerin
Uzerine kapayin, diger uclariyla birlestirin ve iki ucun Ustlerini hafif¢e bastirarak hamurlarin her iki uclarini
birbirlerine yapistirin. Sonra da bunlari i¢i hafifce yaglanmis bir firin tepsisine yerlestirin. Hamurlarin tstlerine bir
firca ile yumurta sarisi siirdikten sonra orta kuvvetteki firinda 30 dakika pisirin ve tabaga alarak servis yapin.
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