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PEYNIRLI KURABIYE

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 paket margarin

1 cay bardagi yogurt

2 yumurta (birisinin beyazi ayrilacak)
1 paket kabartma tozu

100 gr. beyaz peynir

5 su bardagi un

Susam

Tuz

Yumusatilmis margarin, unla iyice karigtirilir. Yumurtalar, yogurt, peynir, kabartma tozu ve tuz ilave edilir,
yogrularak hamur haline getirilir. Yogrulan hamurdan, istenilen kumpasta gekilleri yapilir. Once yumurta akina,
sonra susama batirilarak yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda Uzerleri kizarincaya
kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca sogutulur, servis yapilir.
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