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PEYNIRLI KURABIYE

2 su bardagi un

110 gram peynir (oda sicakliginda)
Yarim su bardag toz seker

1/4 tath kasigi tuz

2 adet yumurta (sarisi)

1.5 tath kasigi yogurt

1/8 tath kasigi vanilya

1 su bardagi margarin (oda sicakliginda)

Mikserde krem peyniri 3 dakika ¢irpin. (varsa mikserin hamur ucunu kullanin.) Dértte bir su bardagi sekeri ve 1
¢imdik tuzu ekleyip 3 dakika daha ¢irpin. 1 yumurtanin sarisini, yogurdu ve vanilyayi ekleyip karistirin. Bir kaba
alip yarim saat buzdolabinda bekletin. Firini 175 dereceye ayarlayin. Mikserde yagi ve kalan doértte bir su
bardad toz sekeri 1-2 dakika karistirin. Kalan dértte bir tatl kasidi tuzu ve yumurta sarisini ekleyin. Unu yavas
yavas karisima ekleyin. Karigimdan bir silme yemek kasigi kadar hamur alip yuvarlayin. Yaglh kagit serili tepsiye
yerlestirip ortasina unlanmig bir tahta kasigin arkasi veya parmaginizla bastirin. Hepsini tamamlayip 10 dakika
pisirin. Firindan ¢ikartip tekrar ortalarina bastirin. 7-9 dakika daha pigirin. Kiguk bir tath kasigi ile kurabiyelerin
ortasina birer tath kasigi krem peynirli karisimdan dékun. Tekrar firina verip 7-8 dakika (karisim katilasana
kadar) pisirin. Firindan ¢ikartip sogutun, aralarina yagli kagit sererek hava almayan bir kaba yerlestirip
buzdolabinda en az 4 saat dinlendirin.
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