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PEYNIRLI KURABIYE

12 kurabiye i¢in Malzemesi

4 cay bardagi hazir kek unu

1 kahve fincani margarin

2 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 yumurta

5 corba kagigi st

Uzeriicin

1 corba kasigdi rendelenmis kasar peyniri

Yumurtay! bir kasede ¢irpin. 4 ¢orba kasidi sut ilave edip iyice karistirin.

Un, kasar peyniri ve oda isisinda yumusatiimis margarini derin bir kasede karistirin. Yumurtal karigimi ekleyip
purizsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun ve top seklinde yuvarlayin.

Hamuru unlanmig zemine alip tGzerine bir tutam un serpin. Merdane yardimiyla 1 cm kalinhdinda agin.

Bisklvi kaliplari yardimiyla ¢esitli sekiller kesin. Biskuvi kaliplariniz yoksa ¢ay bardadi agzi ile yuvarlak olarak
kesebilirsiniz. }

Firin tepsisini hafif yaglayip sekilli hamurlari aralikli olarak dizin. Uzerlerine firga yardimi ile biraz stt sirtip birer
tutam rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firnda 15 dakika pisirin. llik veya
soguk olarak servis yapin.
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