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PEYNIRLI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 cay kasigi tuz

100 g yumusak margarin

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 yumurta sarisi

1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir
0,5 demet ince dogranmig dereotu
Uzeri igin:

1 yumurta aki

Corekotu

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C )

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine tuz, margarin, sivi yag, sit, yumurta saris,
rendelenmig peynir ve dereotunu ekleyip yogurun. Hamuru hafif unlanmig tezgaha alip merdane ile 0,5 cm

kalinhginda acin. Yuvarlak kurabiye kalibi ile kesin ve firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta aki strip
¢orek otu serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.
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