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PEYNIRLI KUNEFE TARTOLETLERI

60 gr tel kadayif

1,5 corba kasigi tereyadi (45 gr)

2 corba kasiJi dolusu rende mozzarella (50 gr)
Serbet igin:

Y2 su bardagi seker (100 gr)

2/3 su bardagi su (170 ml)

2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Birkag damla limon suyu

Ustu igin:

Toz Antep fistigi

Tereyagini eritip tel kadayiflarla karigtirin.

Tartolet kalibinizin gdézlerini tel kadayif ile doldurun.

Kadayiflari 180\C firnda pembelesene kadar yaklasik 20 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip Ustlerine rendelenmis mozzarella peynirlerini ekleyin. Tekrar firina verip peynirler eriyip
pembelesene kadar yaklasik 10 dakika daha pisirin.

Tartoletlerinizi firndan ¢ikarip iimaya birakin.

Serbet igin suyu, sekeri ve Pakmaya Sekerli Vanilin[2i ufak bir tencereye alip kaynatin. Serbet biraz koyulaginca
icine limon suyunu ekleyip atesten alin.

Iinan kinefe tartoletlerinizin Ustiine sicak serbeti gezdirin.

Toz Antep fistidi ile stsleyerek hemen servis edin.
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