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PEYNIRLi KULAH BOREGI

4 parga milféy hamuru

I¢ harciigin

200 gram beyaz peynir

100 gram sdrdlebilir beyaz peynir
Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

1 tatlr kasigr kirmizi pul biber
Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Milféy hamurlarini inceltip kalin seritler halinde kesin. Koni seklindeki metal kaliplarin etrafini yaglaylp milféy
hamurlarini Gizerine sarin. Uzerine yumurta sarisi siirlip onceden isitiimig 175 derece firinda rengi donene kadar
pisirin. i¢ harci igin beyaz peyniri ezip siirlilebilir beyaz peynirle karigtirin. ince ince kiydiginiz dereotu, maydanoz
ve kirmizi pul biberi ilave edin. Tim malzemeyi iyice karistirdiktan sonra soguyan milféy hamurlarinin igine
doldurun. Peynir dolgulu milfdy hamurlarinizi tekrar firina verin. Peynirler hafif eriyene kadar 4-5 dakika daha
pigirip sicak servis yapin.
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