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PEYNIRLI KUCUK BURGER

6 dilim tost ekmegi

60 gr. tereyad!

20 gr. domates salgasi

40 gr. rendelenmis cedar peyniri
Kéfteler icin: 250 gr. kiyma

1 klicUk kuru sogan

1/2 cay kasigi salca

1/2 cay kasig hardal

Ekmeklerin etrafindaki kabuklari alin. Her birini 4,5 cm.'lik yuvarlaklar seklinde kesin. Kestiginiz ekmeklerin
tzerine tereyagini siriin. Firin 1zgarasina yerlegtirin. 150°C'de isinmig firnda 15 dakika veya gevreklesinceye
kadar ekmekleri kizartin. Kizarmig ekmekleri firindan gikarin. Uzerlerine domates salgasi strin. Sicak bekletin.
Ekmeklerin tzerine hazirlayacaginiz kofteler igin kiymayi rendelediginiz sogan, salga ve hardal ile karnstirnin. lyice
yogurup elinizle yuvarlak kofteler yapin. Koéfteleri yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin, kizarana kadar 180°
C'deki firinda pisirin. Pisme slresinin sonuna dogdru tzerlerine rendelenmis ¢edar peynirini paylastirin 5 dakika
daha firinlayin. Pisen kofteleri salca strlp beklettidiniz ekmeklerin Gzerine yerlestirip, tekrar 2 dakika firinlayin.
Sicak olarak servis yapin.
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