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PEYNIRLI KREP

450 gr. salatalik

500 gr. domates

50 gr. un (1 ¢ay bardag)
Geyrek litre krema

6 adet yumurta

3 dis sarimsak

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 demet feslegen

400 gr. beyaz peynir
Yarim su bardagi soguk st
80 gr. margarin

Tuz

Una tuz ekleyip, gukur bir kaba koyun. Azar azar su katip, akici bir hamur kivamina gelene dek mikserle cirpin.
Yumurtalari teker teker ilave edip, tekrar ¢irpin ve dinlendirin. Salataliklari soyun. Domatesleri dérde bdliin,
cekirdeklerini ¢ikartip, salataliklarla beraber kip seklinde dograyin. Stislemek igin 2 yemek kasidi ayirin. Beyaz
peyniri ¢atalla ezin. Soduk sitd, siviyag ve dovilmis sarimsagi ilave edin. Bir yemek kagsigi slslemek icin
ayirin. Kalan tim yesilligi hamura katip, kangtinn. 20 gr. margarini tavada eritin. Hamuru tekrar iyice karigtirin.
Hazirladiginiz hamurun ¢eyregini tavaya dokiin ve kisik ateste 2-3 dakika pisirerek ters yiiz edin. 1-2 dakika
daha pisirip, tavadan alin. Tavayi her seferinde yaglayarak ¢ krep daha pigirin. Pigirdiginiz kreplerden birini
servis tabagina alin. Uzerine sirayla ezilmis beyaz peyniri, kiip seklinde dogranmis domates ve salataliklari
koyup, katlarim tamamlayin. En Uste slslemek i¢in ayirdiginiz beyaz peyniri, domates, salatalik ve yesilligi
serpistirip servis yapin.
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