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PEYNIRLI KREP

Krep harcl igin:

3 yumurta

1.5 su bardagi sit

1.5 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag
Tuz

Igi igin:

300 gr. lor peyniri ya da tulum peyniri
2 sogan

1 adet domates

1 tutam maydanoz

Krep icin, yumurta, sivi yag ve siti karistirma kabinin igine alin. Girpma teli ile karistirin. Akici kivamda bir
karisim elde edin. Bu sirada i¢ harci hazirlamak igin bir tavaya sivi yagi dokiin. Soganlari soyup yemeklik
dograyin ve yagda kavurun. Ardindan peyniri ekleyin ve karigtirin. Domatesi de dograyarak ilave edin. Tuz ve
karabiberini ekleyip ocaktan alin. Icine maydanozu da ekleyin. Krep tavasinda ya da genis bir tavada krep
harcini pigirin. Pisen kreplerin icine peynirli karisimdan paylastirip sarin ve ¢op sislerle tutturun. Servis
tabaklarina dizip ikram edin.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 25.10.2014
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