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PEYNIRLI KREMALI BOREK

4 adet yufka

1 su bardagi su

1 gay bardag sivi yagi
Iciigin:

4 dal taze sogan

200 gram beyaz peynir
Tuz

Karabiber

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema

Taze sodani ince kiyip bir kabin icine alin. Uzerine ufalanmis beyaz peyniri ilave edip harmanlayin. Son olarak
¢irpilmis yumurta ve ¢ig kremayi da i¢ harcina ekleyip bir kenarda bekletin. Yufkalarin bir tanesini tezgah
tzerinde agip ¢irpiimig su ve sivi yag ile 1slatin. Uzun geritler halinde kesin. Bir kenarina harg koyup muska
seklinde katlayin ve firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi sirin, ¢érekotu serpip 200 derecedeki firinda 35
dakika kadar pismeye birakin.
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