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PEYNIRLI KREMALI BOREK

8 kisilik Gerekli malzeme:

6 yufka

2 su bardagi sut

250 gr tereyagi

3 dal dereotu

Yarim su bardagi krema

4 yumurta

3 kabak

100 gr rendelenmis parmesan peyniri
350 gr cerkez peyniri

Sat, krema ve tereyagini tencereye alip kisik ateste isitin. Yumurtalari bir k&sede cirpin. Sicak sitli karigimdan
3-4 kasik ekleyip karisimi ilitin. Yumurtayi tereyagli site ekleyip karigtirin. Kabaklari temizleyip rendeleyin.
Dereotunu kiyin. Kabak, dereotu ve peynirleri bir kapta harmanlayin. Sicak sitlii karigima ilave edip karigtirin.
Ik yufkay! yaglanmig yuvarlak bir tepsiye yerlestirin. Uzerine bir kepge dolusu sitli karigimi yayin. Kalan
yufkalar aralarina sitlli karisimdan ekleyip tepsiye yayin. Onceden isitiimig 200 derece firinda 20 dakika pisirin.
Boéregi baska bir tepsiye aktarip 10 dakika daha pisirin. Yuvarlak bir kalipla kesip servis yapin.
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