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PEYNIRLI KREMALI AYCOREGI (BELCIKA)

MALZEMELER
2 YUMURTA (BIRININ SARISI AYRILIR)

1 SU BARDAGI SIVI YAG

1 CORBA KASIGI SEKER

1 PAKET YAS MAYA (40 GR)

2,5 SU BARDAGI SUT (2,5)

1 PAKET LABNE PEYNIR (200 GR)

1 TATLI KASIGI TUZ

1 KG. UN _ o
200 GR. BEYAZ PEYNIR VEYA LOR PEYNIRI

Bir kabin icine 1lik s(itii, sekeri ve ezilmis mayay ilave ederek mayanin kabarmasini saglayalim. igine
yumurtalari, sivi yagi, labne peyniri ilave ederek ¢irpma teliyle karistiralim. Unu ve tuzu ilave ederek 6zIU ve
yumusak bir hamur yogura-lim. Hamur kabinin agzini értiip ik bir ortamda hamur iki misli kabarana dek
mayalandiralim. Mayalanan hamuru 6 egit beze halinde bélelim ve herbirini ayri ayri unlanmig bir zeminde 3 mm
kalinhginda acalim. Actigimiz kaim yufkayi éne arti (+) seklinde keselim. Ortalarindan bir kez daha keserek 8
esit i¢ggen parga elde edelim. Hamurlarin genis kenarlarina peynir serperek rulo halinde saralim. Hamur
rulolalirnn yaglanmis firin kabina dizip yarim saat daha oda sicakhgmd bekleterek ikinci kez mayalandiralim
Uzerlerine yumurta sarisi sdrelim ve isitilmig 190° 1sili firin da altlari ve Ustleri pembelesene dek pigirelim.
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