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PEYNIRLI KREMA (BARDAKTA)

Necip Usta

150 gr. slizgeg veya ince kalburdan gegmis lor peyniri
150 gr. pudra sekeri

5 sari yumurta

3 yaprak jelatin

2 limonun suyu

1/4 kahve kasidi vanilya

500 gr. vurulmus krem santi

Jelatini kendisine goére bol soguk, mimkinse buzlu suda bir saat islayip susuz olarak bir kaba ¢ikariniz.
Yumurta sarilarini aliminyum olmayan ¢ukur bir kaba koyunuz. Pudra sekeri, vanilyayi ilave ederek bir sicak
suyun i¢ine oturtunuz. Bir yumurta ¢irpma teli ile 1lik bir vaziyete gelinceye kadar vurup sicak suyun igine oturtup
eritiniz. Peynire limon suyunu ilave edip iyice karistiriniz. Jelatini, peyniri ve vurulmus kremayi yumurtanin igine
ilave ederek dikkatlice karistirip hemen bardaklara doldurup buzdolabinda 30 dakika bekletip arzu ettiginiz
zaman servis ediniz.

© lezzetler.com tarif n0:57890 » adi:PEYNIRLI KREMA (Bardakta) « génderen:rugeym « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-krema-bardakta-vt44399
http://www.tcpdf.org

