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PEYNIRLI KOZLENMIS BIBERLI KANEPE

4 adet kirmizi kdzlenmis biber
8 adet taze sogan sapi

1 kase beyaz peynir.

2 dilim tost ekmegi

1 yemek kasigi margarin

Kirmizi biberleri firin tepsinizde ya da telinizde ¢ok yumusamayacak sekilde kabuklar hafif kabardigi zaman
olmus demektir kdzleyin. Sogumasinin ardindan kabuklarini soyun ve ikiye ayirararak igindeki ¢ekirdekleri
temizleyin. Tost ekmeklerini margarin ile kizartin. Bir biberden elde ettiginiz G¢gen pargalarin genis kisimlarina
peynirli icten ve kizarmig tost ekmegi koyup sigara boregi sarar gibi sarin. Az su ile haglamis oldugunuz taze
sogan saplari ile biberleri baglayin.
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