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TULUM PEYNIRLI KOZ BIBER SARMASI

Asirlik Tariflerle Turk Mutfad

10 adet etli kirmizi biber

300 g tulum peyniri, ezilmis

100 g ceviz igi, iri kirllmig

2 dis sarimsak, ezilmis

1 dal taze kekik, ince kiyilmig veya 1 tatl kasidi kuru kekik
6 dal dereotu, ince kiyiimig

Uzeri igin:

60 ml sizma zeytinyagi

2 dal taze reyhan veya feslegen

50 g cevizigi

Kirmizi biberleri kdzleyin. Kabugunu soyun, ¢ekirdeklerini temizleyin.

Biberlerin butlnliginld bozmadan bir kenarindan kesin ve diiz bir zemine agin.

Ayri bir kapta peynir, ceviz ve sarimsagi karistirarak harcini hazirlayin. Bu harca taze kekik ve dereotunu da
ilave edin.

Biberlerin i¢ kismina bu hargtan koyarak rulo geklinde sarin.

Istenilen formda kesin ve Uizerine zeytinyagdi gezdirin.

Reyhan ve ceviz iciyle susleyerek servis edin.
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