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PEYNIRLI KOZ BIBERLI KREP

1 cay bardag eritiimis margarin
3 adet yumurta

1,5 su bardagi st

5 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz

100 gr dil peyniri

100 gr beyaz peynir

15 dal dereotu

15 dal maydanoz

5 adet kdz kirmizi biber

Yumurta ve margarini karistirma kabina koyup ¢irpma teli ile iyice karistiriyoruz. 5 ¢orba kasigi un ve biraz tuz
ekleyip karistirmaya devam ediyoruz. Krep harcimizin ayran kivaminda olmasi gerekir. Tavaya biraz margarin
doéklyoruz.

I3|tm|§ oldugumuz bir tavaya 1-2 kepge karisimdan dokiip kisik ateste dnlii arkall gevirerek pisiriyoruz. i¢ harci
icin, kézlenmis biberleri ince ince dogruyoruz. Maydanozu ve dereotunu ince ince kiylyoruz. Hepsini karigtirma
kabina allyoruz ve karistiriyoruz. Biraz zeytinyagi dokuyoruz.

Dil peynirini ince ince didikliyoruz. Beyaz peyniri ayri bir kaba rendeliyoruz. Yaglanmis firin tepsisine birinci krepi
koyuyoruz. Uzerine rendelenmis beyaz peynir koyuyoruz. Ustline i¢ harg karisimindan koyuyoruz. Dil peyniri
koyuyoruz. Ustiine yine krep koyuyoruz. Bu sekilde kat kat

hazirliyoruz. Yukari dogru geldikge kubbe gidi yapiyoruz. En iste krep koyuyoruz. Onceden isitilmig 180
derecelik firnda pigiriyoruz.
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