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PEYNIRLI HAZIR YUFKA PIZZASI

Sahrap Soysal

Malzemeler

2 adet hazir yutka

I¢ harci igin:

2 adet yumurta

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi st

4 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz, karabiber

1/2 su bardag ezilmig beyaz peynir (lor peyniri de kullanilabilir)
4-5 adet kiraz domates

1/2 su bardagi rendelenmis taze kagar peyniri

Yapiligi

Yaklasik 20-25 santim ¢apindaki orta boy yuvarlak cam ya da porselen firin kalibi (ayni boyutlarda kare ya da
dikdértgen borcam da kullanilabilir) 2 yemek kasigi siviyagla yaglanir. Yufkalardan biri burusturularak ve kalibin
kenarlarindan digari dogru sarkitilir.

Sarkan kisimlar koparilip bir kenarda bekletilir.

Diger taraftan,, kalan yufka, kibrit kutusu blyukliginde pargalara ayrilir. Ayrilan yufkalarla karistirilir.
Yumurtalar genis bir kaseye kirilip lzerine stit, yogurt ve siviyag eklenir. Bir tel girpici ya da gatal yardimiyla iyice
¢irpilir. Uzerine yufka parcgalari aktarilp tekrar karigtirildiktan sonra bir kenarda bekletilir.

Son olarak, beyaz peynir ¢atalla ezilerek yufkali harca katilir. Tuz, karabiber ve kabartma tozu da eklenip
malzemeler iyice karistirilir.

Hazirlanan harg kaliba yayilmis olan yuftkanin Gzerine aktarilip Gzerine rendelenmis kasar peyniri serpistirilir. En
Uste de ortadan ikiye boélinmus domatesler yerlestirilir. )

Borek, 5 dakika dnceden isitilip 200 dereceye ve alt Ust konuma ayarlanmis firinin orta rafina koyulur. Uzeri yice
kizarincaya kadar, 30-35 dakika pisirilip ¢ikarilir. Sicak sicak servise sunulur.
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