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PEYNIRLI KOLAY POGACA (EKMEK HAMURU)

h JIWww., h.com.tr

2 adet ekmek hamuru

75 gram oda sicakliginda tereyagi
Igi igin:

250 gram lor peyniri

1/2 demet dereotu

Tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Gorekotu

Tereyagi ve ekmek hamurunu birlikte yogurun. ince kiyilmis dereotu ile lor peynirini kangtirip tuzunu ayarlayin.
Elinizi unlayip hamurdan pargalar koparin. Elinizle bastirarak yuvarlak sekilde agin. Iglerine dere otlu lor
karigimindan koyup, yarim ay seklinde geligigiizel kapatin. Pigirme kagidi serili firin tepsisine dizin. Uzerilerine
¢irpilmis yumurta sarisini stiriip, ¢orek otu serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Uzerileri altin sarisi renk
alana dek pisirip sicak servis yapin.
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