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PEYNIRLI KOL BOREGI (HAZIR YUFKA)

450 gr. hazir yutka

175 gr. margarin

1/4 bardak sUt

1 adet yumurta

300 gr. lor peyniri

1/2 bagd maydanoz

2 adet yumurtanin sarisi

Harci hazirlamak i¢cin maydanuzu ince Kiyiniz. Lor ve yumurta sarilari ile kanstiriniz. 125 gr. yadi orta ateste,
yakmadan eritiniz. Atesten aliniz. lininca bir firgayla yufkalarin bir yiiziine suriiniz. Yufkalarin ortasina hargtan
koyunuz. Yufkay! harcin tzerine dogru sararak yuvarlayiniz. Bu islemi yufkalarin timu igin tekrarlayiniz. Rulo
halindeki yufkalari tekrar ortada birlesecek bigimde her iki ucundan kiviriniz. Sonra her iki yandan, iceride
birlesecek bicimde iterek birlestiriniz. 25 gr. margarin ile firin tepsisini iyce yaglayiniz. Bérekleri tepsiye aktariniz.
Kalan 25 gr. yadi orta ateste eritiniz. Yag erir erimez kabi atesten aliniz. SGtl ve yumurtayi ilave ediniz. Catalla
iyice girpiniz. Karigimi firgayla boreklerin Gizerine surliniiz. Béregi 200 derecelik firinin orta katina strdindz. Yirmi
dakika pisiriniz. Sonra firinin st katina alip, bes dakika daha pigiriniz. Uzeri nar gibi kizarinca béregi firndan
aliniz. Ummaya birakiniz. Kesip, servis yapiniz.

ML® Acma Kol Boredi icin tiklayin
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