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PEYNIRLI KOFTECIKLER.

125 gram taze kasar peyniri,
1 corba kasigi un,

yarim ¢orba kasigr margarin,
3 ¢orba kagsiJi sUt,
karabiber.

Kizartmak igin:

2 adet yumurta,

1 cay bardagi un,

1 cay bardagi tet ¢ehriye
sivi yag

Margarini sos tenceresinde eritin. Unu ilave edip surekli karigtirarak bir meyane hazirlayin. Meyaneyi un kokusu
gidene kadar pisirin. Meyaneye sutl azar azar ekleyip yedirin. Bir tagim kaynatin. Atesin altini kisin.
Rendelenmis kasar peynirini ekleyip karistirin. Karabiber serpin. Karigimi ¢cok kisik ateste peynir hafif eriyene
kadar karistirarak pigirin. Tencereyi atesten alip ummaya birakin. Karigimi 10 esit pargaya bdélin. Ufak pargalar
alip elinizle yuvarlayarak sekil verin. Sivi yadi derin bir tavada kizdirin. Peynir kdfteciklerini dnce una, sonra
yumurtaya, en son alarak da sehriyeye bulayin. Kizdirlmig sivi yagda altin sarisi bir renk alana kadar kizartin.
Sicak olarak servis yapin.
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