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PEYNIRLI KOFTE

600 gram kiyma

1 sogan

3 dis sarimsak

1 corba kasigi ketgap
Kimyon, kekik, tuz karabiber
2 ¢orba kasiJi zeytinyag

3 ¢orba kasiJi galeta unu

1 ¢corba kasigi mayonez

1 ¢corba kasigi hardal

100 gram taze kasar peyniri
6 adet marul yapragi

Oncelikle kéftesini hazirlamak gerekiyor. Kiyma, ketgap, rendelenmis sogan, galeta unu, sarimsak, zeytinyagi
ve baharatlari bir kabin i¢inde karistinp kéfte harci yapin. Irice kéfteler hazirlayin. Az yagda iki ylzinG de
kizartin. Daha sonra firin tepsisine dizin ve 190 derecede 10 dakika daha pisirin. Ve pisen koftelerin Uizerine
minik kesilmig peynirleri yerlestirin, 5 dakika bekletip yesilliklerle ve dilimlenmis soganlarla servis yapin.
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