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PEYNIRLI KOFTE

MALZEMELER

800 gr. Kiyma (si1gir kiymasi)

2 yumurta

50 gr. Ufulanmig ekmek ici

Y2 bardak st

100 gr. Rendelenmis kasar peyniri
2 dis sarimsak

1 demet maydanoz

1 limon

Zeytinyag, tuz, biber, kéfte bahari

YAPILISI

Bir kapta, kiyma, ekmek i¢i (daha 6nce suitte islatilip ufalanmig) yumurtalar, ince kiyilmis maydanoz,
rendelenmis peynir,rendelenmis bir limon kabugu, kéfte bahari, tuz, karabiber ve 1 yemek kasigi yag iyice
karstinlarak yogrulur. Avug icine yuvarlatilarak, tstleri, 6rt0lG olarak, buzdolabinda 1 saat bekletilir. Daha sonra,
kizgin zeytinyagdina atilarak 8-10 dakika pigirilir. Sacak olarak servis yapllir.
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