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PEYNIRLI KOFTE

350 gram kiyma

1 sogan (rendelenmig)

1 su bardagi ekmek i¢i (bayat, ufalanmisg)

Tuz

1 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kimyon

6 dilim kasar peyniri (ince dilimlenmig)

2 adet patates (az haslanmig, ince dilimlenmig)

Kiyma, sogan, ufalanmis ekmek, yumurta, karabiber, kimyon ve tuzu yogurun. Yuvarlak bir kofte yapin.
Yaglanmig firin tepsisine koyun. Uzerine bir dilim kagar peyniri yerlestirin. Bir kdfte daha yapin. Peynirli koftenin
tzerine koyun. Iki kéftenin kenarlarini birlegtirerek kofteleri btlinlegtirin. Kofte harci bitene kadar ayni iglemi
yapin. Patates dilimlerini kéftelerin aralarina yerlestirin. Onceden isitilmig 170 derece firinda patatesler
pembelesene kadar pigirin. Servis yapin.
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