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PEYNIRLI KOCAN MISIR

4 adet misir

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigi tuz

1 kase rende kasar

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi un

Misirlar haglanir. Yumusak tereyadi ve tuz iyice ¢irpilir. Fircayla misirlarin her tarafina sardltr. Her bir yagl misir
aliminyum folyoya sarilir, tepsiye konur. 200 derece firinda 10 dakika pisirilir. Firindan alinir, folyo karniyarik gibi
kesilir. Kasar, yumurta ve un karigimi 4 misirin Gzerine paylastirilir. Agik vaziyette tekrar firina verilir. 10 dakika
daha pigirilir.
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