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PEYNIRLI KIVRIMLAR

Malzemeler:

500 gram milfdy hamuru

75 gram rendelenmis eski kasar
1 adet ¢irpilmig bitlin yumurta

Hazirlanisi:
Finninizi 200 dereceye ayarlayin. Milfdy hamurunu 1,5 mm kalinhiginda ve 35 cm'lik bir kare olarak unlu bir

ylzey Uzerinde bir merdane yardimi ile a¢in. Agcmis oldugunuz milféy hamurunun yarisina rendelenmis eski
kasari serpin ve hamurun diger yarisini Gzerine kapatin. Merdane ile hafif bir sekilde tekrar Gzerinden gegin ve
yumurtanin kalanini tGizerine sirip kalan peyniri serpin. 17x2 cm'lik gubuklar elde edecek sekilde hamurunuzu
kesin. Hazirlamig oldugunuz peynirli milfdy gubuklarini uglarindan tutup ters yonde gevirerek kivriimasini
saglayin. Her birinin arasinda 2 cm bosluk olacak sekilde tepsiye dizin. Uzerine bir naylon poset ya da bir bez
Orterek buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Onceden isitilmis firinda 15-20 dakika kizil bir renk alana kadar pigirin.
Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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