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PEYNIRLI KIS

75 Gr Sana Hamurisi

2 Adet yumurta

100 gr Tulum peynir

150 grun

100 gr beyaz peynir

5 Yemek Kagidi soguk su

1 Yemek Kasigi aycicek yagi
1 Tutam tuz

200 gr kasar peynir

1 Yemek Kasigi un

Un ve margarini parmak uglarinizla ufalayin ve soguk su ilave ederek yodurun. Buzdolabinda 1 saat dinlendirin.
Un, yumurta ve aygicek yagini derin bir kasede ¢irpin ve peynirleri Gizerine rendeleyip karigtirin. Dinlenen
hamuru elinizle tart kalibinin igerisine yerlestirip tabanini ¢atal ile birkag yerinden delin. Peynirli karigimi hamurun
Uzerine dékin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 25 dakika Uzeri kizarana kadar pigirin. Dilimleyip servis

yapin.
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