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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Malzeme:

125 gr Bizim Margarin

2 ¢orba kasigi yogurt

2 + 1/2 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Tuz

Uzeri icin :

4 dilim beyaz peynir

4 dilim taze kasar peyniri

1/2 su bardagi toz parmesan

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 adet kabak

Karabiber

PEYNIRLI KIS

Hamur igin gerekli butin malzemeyi bir kapta karistirarak yogurun. Yumusak bir hamur elde edene kadar
yogurun. Hamuru unlanmis bir zemin Gzerinde merdaneyle ag¢in ve yadlanmis bir tart kalibina yerlestirin.
Buzdolabinda yarim saat bekletin. Rendelenmis peynirleri bir kabin icinde karigtirin. Peynir karigimini hamurun
tzerine yayin. Diger tarafta stt, yumurta ve karabiberi karigtirip tartin tizerine dokiin. Kabag ince ince dilimleyip
tartin en Ustlne dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Uzerine zeytinyagi

gezdirip servis yapin.
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