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PEYNIRLI KIS

Malzeme:

Sosu l¢gin :

250 gram krema

5 ¢orba kagiJi st

1 adet yumurta

Ic Malzeme igin :

150 gram beyaz peynir

15 adet siyah zeytin

5 adet kurutulmus domates
feslegen

Hamuru igin :

200 gram Bizim Mutfak Un
150 gram Teremyag

1 adet yumurta

Tuz

Hamur i¢in bGtin malzemeyi karigtirip yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. 24
cm’lik bir kalibi yaglayip kis hamurunu kaliba yerlestirin. Onceden isitilmig 165 dereceye ayarli firnda 20 dakika
kadar pisirin. Igine rendelenmis beyaz peynir, dogranmis zeytin, kurutulmus domates ve kiyllmis feslegeni
ekleyin. Sos icin olan malzemeleri cam bir kaseye alip mikserle ¢irpin. Sosu kaliptaki tim malzemenin Gzerini
kaplayacak sekilde dokin. Tekrar 160 dereceye ayarli firinda 20 dakika daha pigirin ve servis yapin.
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