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PEYNIRLI KIS CORBASI

1 gorba kasig icim Tereyag

1 su bardagi dogranmig sogan
2"z ¢orba kasigi un

3 su bardagi dogranmig patates
14 su bardagi az yagh st

% su bardagi tavuk suyu

Y2 bardagi su

Y2 su bardadi Icim Kasar Peyniri
Bir tutam toz kirmizi biber

Icim Tereyagi'ni derin bir tencerede orta ateste eritin. igerisine soganlari ekleyerek 5 dakika boyunca soteleyin.
Uzerine unu ilave edin. 1 dakika boyunca karigtirarak pisirmeye devam edin. Tavuk suyu, patates, sit ve suyu
da ekleyerek tencerenin kapagini kapatin. Karnisimi 10 dakika kaynamaya birakin. Igerisine rendeledidiniz Igim
Kasar Peyniri’ni ve toz kirmizi biberi ekleyerek peynirler eriyene kadar diizenli araliklarla karigtirin. 2 dakika
daha bu sekilde pisirmeye devam edin. Kaselere bdllstirdikten sonra tzerine dogranmis yesil soJan serperek
servis edin.
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