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PEYNIRLI KIRMIZIBIBER CORBASI

4 adet dolmalik kirmizibiber

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kagsiJ! biber salgasi

2 ¢orba kagiJi tarhana

2 dis sarimsak

6 su bardagi su

1 cay bardag sut ya da ¢ig krema

3 ¢corba kasiJi rendelenmis kasar peyniri

Tencereye tereyagdini, tarhanayi ve sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Kirmizibiberleri irice dograyip icine
ekleyin. Salgayi ve soguk suyu da lzerine ilave edip surekli kangtirarak kaynatin. 15 dakika kadar pigirdikten
sonra ocaktan alip bekletin. Mikserden gegirip isterseniz sizin. Igine ¢ig krema ya da sut ekleyip, 5 dakika
kadar kaynattiktan sonra servis kaplarina alin ve rendelenmis peynirle ikram edin.
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