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PEYNIRLI KIRMIZI BIBERLI MILFOY CANAGI

2-3 adet milféy hamuru
150-200 lor peyniri

2 adet kirmizi kapya biberi
1 tutam Dereotu

1 cay kasig tuz

1 kase kuru nohut

Milfdyler yumusayip sekil verilebilecek kivama gelince firina dayanakl sufle kaplarini yagdlayip igerisine milfdyleri
yerlestirin. Gatal ile delikler agip orta kismi kabarmasin diye igerisine nohut taneleri atip 10-15 dk firinda kizartin.
Finndan ¢ikan milféyleri sufle kaplarindan ¢ikartip sogutun.

Bagka bir kapta lor peyniri, ince ince kiyllmig dereotunu, kapya biberini ve damat tadiniza gére tuz ve yag
ilavesini yapip karigtirin. Hazirladiginiz karigsimi milféy canaklarina paylastirip servis edin
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