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PEYNIRLI KIRMA BOREGI

3 YUFKA

2 YUMURTA _

150 GR. BEYAZ PEYNIR

VEYA LOR PEYNIRI

1 PAKET KREMA (HAZIR KREMA)
1 CAY BARDAGI SIVI YAG

1 SU BARDAGI YOGURT

SUSAM

Yufkalari yaridan keselim. Firin kabini yaglayip 6 yarim daire geklindeki yufkayi akordion gibi blizdiirerek firin
kabina yerlegtirelim. Uzerlerine ezilmig peyniri serpelim. Bir kapta kremayi, sivi yagdi, yogurdu ve yumurtalari
karstiralim. Ve yufkalarin tizerine bolca yayalim. Uzerine susam serperek isitilmig 200 ° isili firinda alti ve Ustu
kizarip pembe renk alana dek pigirelim.

ML® Kirma Bérek (goérsel)
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