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PEYNIRLI KIRMA BOREK

2 adet yufka

Yarim kalip beyaz peynir
1 cay bardagi siviyag

1 su bardag st

1 corbakasidi tereyadi

1 corba kasig

Tuz

100 gr dil peyniri

Yaglanmis tepsiye ilk yufka burusturarak yerlestirilir. Siviyag gezdirilir. ikinci yufka da ayni sekilde yerlestirilir,
siviyag gezdirilir. Ezilmig beyaz peynir konur. Un ve tereyagi kavrulur tizerine soguk st az tuz eklenir, muhallebi
kivamini alana kadar pisirilir. Béregin Gzerine dékilir. Rende dil peyniri serpilir. Onceden isitilmis 190 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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