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PEYNIRLI KIRMA BOREK

4 adet yutka

Igiigin;

250 gr Igim Beyaz Peynir
Ince kiyllmis maydanoz
Sosu i¢in;

1 adet yumurta

1 gay bardagi zeytinyagi
2,5 su bardag Igim Yogurt
Tuz

Uzeri igin;

Corek otu

Susam

Bir kasede Icim Beyaz Peynir ve maydanozu karistirin. Diiz bir zemine yufkay serin ve igine peynirli karigimdan
koyun ve rulo seklinde sarin. Ruloyu araliklarla kesin. Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlayin. Boérek tepsisini
yaglayin. Kestiginiz dilimleri tepsiye dizin. Genis bir kasede sos i¢in gerekli malzemeleri ¢irpin. Hazirladiginiz
sosu bdrek dilimlerinin Gzerine ddkiin ve dnceden isitiimig 200 derece firinda pigirin. Kirmizi aci biberle servis
edin.
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