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PEYNIRLI KETE

HAMUR MALZEMELERI

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

1/4 paket margarin (60 gr.)

3/4 su bardagi st (150 gr.)

1 cay kasigi tuz (3 gr.)

3/4 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (12 gr.)
1 2/3 tath kasidi toz seker (8 gr.)

1 cay bardag ik sut (100 gr.)

1 adet yumurta sarisi (lizerine stirmek igin)
IC MALZEMELERI

250 gr. rendelenmis beyaz peynir

1 adet yumurta

1 demet maydanoz

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra 7-8 parcaya ayinp 3 mm. kalinhginda agin.
Ortasina rendelenmis beyaz peynir, maydanoz ve yumurtanin kansimi ile yapilan i¢ malzemesinden koyun ve
bohga gibi kenarlanni ortaya dogru katlayin. Hamurlari yaglanmis tepsiye alin ve 30 dakika dinlendirin. Daha
sonra Uzerlerine yumurta sansi sdrerek 200 °C isitilmis finnda yaklasik 20 dakika pisirin. Uzerine stislemek
amaciyla ¢éreotu da serpebilirsiniz.
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