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Hamuru:

4 2 su bardagi un

Y4 paket margarin

% su bardagi sut

1 cay kasigi tuz

%4 dolu corba kasidi kuru maya (yag maya 12 gr.)
1 2/3 tatl kasidi toz seker

1 cay bardagdi ilik st

1 adet yumurta sarisi

Ici:

250 gr. rendelenmis beyaz peynir
1 adet yumurta

1 demet maydanoz

Ev ekmeginde anlatilan yéntemle hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra 7-8 pargcaya
ayirip 3 mm kalinliginda agin. Ortasina rendelenmis beyaz peynir, maydanoz ve yumurtanin karisimi ile yapilan
ic malzemesinden koyun ve bohga gibi kenarlarini ortaya dogru katlayin.

Hamurlar yaglanmis tepsiye alin ve 30 dakika dinlendirin, daha sonra Uzerlerine yumurta sarisi sUrerek 200
derece isitiimis firinda yaklasik 20 dakika pigirin, Gzerini sUslemek amaciyla ¢érek otuda serpebilirsiniz.
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