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PEYNIRLI KEREVIZ

Malzemeler:

2 adet kereviz

2 adet sogan

150 gr taze kasar

2 dilim ekmek

2 adet yumurta sarisi

1 su bardag@i taze krema
4 su bardagi hazir et suyu
1 cay bardadi YONCA aycicek yagi
Birkag kereviz yapragi
Tuz

Karabiber

Hazirlanis:

Kerevizlerin yapraklarini stisleme igin ayirip etli kismini minik kiip seklinde dograyin. Saplarini ise ince ince Kiyin.
Stizgece koyup yikayin ve sizlin. Sogani ince ince dilimleyin. YONCA aygicek yagi ile sogan ve kerevizi kisik
ateste kapagi kapali olarak 10 dakika pisirin. Uzerine et suyunu dékiin. Kaynamaya baglayinca kapagini kapatin
ve 40 dakika daha pisirin. linmaya birakin. Blender ile topaksiz bir karigsim oluncaya kadar ¢irpin. 100 gr kasar
peynirini rendeleyin. Hafifce kizarmis ekmek dilimlerinin Gzerine tereyadi striip kagsar rendesi koyun. Firinda
Uzeri nar gibi oluncaya kadar kizartin. Dilimleri iri kip seklinde dograyin. Yumurta sarilarini taze krema ile birlikte
kdpuk képik oluncaya kadar ¢irpin. Kalan kasari rendeleyip yumurtaya ilave edin. Bu karisimi kereviz ¢orbasina
katarak ¢irpmaya devam edin. Koyulaginca tuz ve biber ekin. Kereviz yapraklari ve ekmek dilimleri esliginde
sicak olarak servis yapin.
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