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PEYNIRLI KEREVIZ CORBASI

Pakize Hakan

2 adet kereviz

1 adet limonun suyu

5 ¢orba kasidi silme tereyagi
2 adet sogan

6 su bardadi et suyu ya da su
2 adet yumurtanin sarisi

1 paket krema

150 gram rendelenmis taze kagar peyniri
6 dilim ekmek

Tuz

Karabiber

Kerevizleri soyup Uzerlerine limon suyu doékin ve 5 dakika bekletin.

3 corba kagsig! tereyagini bir tencereye alip tzerine kUp dogradiginiz soganlari ve kerevizleri ekleyin.
Birlikte soteleyip et suyunu ilave edin ve 40 dakika orta ateste pisirin.
Iindiktan sonra blenderden gegirin.

Ayri bir kapta yumurtalari ve kremayi kdpuk kdpUk olana kadar ¢irpin.
Kasar peynirinin yarisini Gzerine ilave edin.

Karigimi tencereye ekleyip pisirmeye devam edin.

Koyulaginca ocaktan alin.

Ekmek dilimlerini kizartma makinesinde hafif¢e kizartin.

Kalan tereyagini ekmeklere strln.

Ayirdiginiz kagar peynirini de ekmeklerin Gizerine paylastirin.

Onceden isitiimis 180 derece firinda peynirler eriyene kadar tutun.
Gikardiktan sonra kiip dograyip ¢corbanin izerine dékerek servis yapin.
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