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PEYNIRLI KEK

3 ¢corba kasigi yogurt

1 su bardagi siviyag

1 tutam tuz

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Igi icin: 250 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
Hashas tohumu

Yodurt, siviyag ve bir tutam tuzu derin bir kaseye alip karistirin. Unu ve kabartma tozunu ilave edip, yumusak bir
hamur elde edene kadar yogurun. Hamuru, bir pargasi daha biiyik olacak sekilde iki pargaya ayirin. BlyUk olan
parcayi orta buyUklUkteki tepsiye veya bir kaliba yayin. Uzerine rendelenmis beyaz peynir ile ince kiyilmig
maydanoz karigimini serpin. Diger hamuru Gzerine yayin. En tste yumurta sarisi siiriip, haghas tohumu serpin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda Gizeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra servis tabagina alin ve
dilimleyerek servis yapin.
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