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PEYNIRLI KEK

3 ¢corba kasig margarin
3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 adet kirmizi biber

1 demet dereotu

1/2 demet nane

1 cay kasigi tuz

100 gr. beyaz peynir

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
1/2 limon suyu

Kek kalibr igin:

1 corba kasigi margarin
1/2 su bardagi un

Yumurtalari girpin. Uzerine yodurt ve oda sicakligindaki margarini ekleyip ciromaya devam edin. ince kiyilmig
nane, dereotu ve kirmizi biberi ilave edin. Ufalanmis peynir ve tuzu ekleyip karistirin. Karbonati limon suyu ile
kdpurtip karisima ekleyin. En son un ve kabartma tozunu da koyup karistirin. Karigimi bir gorba kasigi margarin
ile yaglanmis ve unlanmis kaliba doékiin, 170 derecedeki firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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