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PEYNIRLI KEK

1 Paket Sana Hamurisi

4,5 Su Bardagi un

1 Tutam dereotu

1 Tath Kagi§i tuz

1 Paket kabartma tozu

1 Demet maydanoz

1 Su Bardag@ Peynir (ufak ufak dogranmig)
1 GCay Kasigi toz kirmizi biber
1 Su Barda@i yogurt

3 Adet yumurta

1 Corba Kasigi siviyag

Sana hamurigi margarin,yogurt ve yumurtalari (bir tanesinin sarisi tizerine sirmek igin ayrilir)iyice
karigtirin.Uzerine elenmis un,kabartma tozu,tuz,maydanoz,dereotu ve peyniri ilave edip yogurun.25-30 cm
¢apinda sana klasik margarin ile yaglanmis tepsiye ddkin.Uzerine 1 ¢orba kasigi sivi yag ile karistiriimis
yumurta sarisini strtin.Arzuya gore Uzerine kirmizi biber serpin.160-170 derece isitilmis firinda 40 dakika
pisirin.llik olarak servis yapin.
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