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PEYNIRLI KEK

4 adet yumurta

150 gram beyaz peynir
2 su bardagi sut

1 su bardagi sivi yag

3 su bardadi misir unu
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yumurtalari genisce bir kaba kirin. Cirpma teliyle iyice ¢irpin. Uzerine siit ve sivi yag ekleyip, cirpma teliyle
¢irpmaya devamedin. Beyaz peyniri, unu vemisir ununu eleyerek karigima ilave edin. Kabartma tozunu ekleyin.
Son olarak ¢ilek receli tanelerini de ekleyin. Yaglanmig kek kalibina karigimi dékiin. Onceden isitilmig 180
derece firinda igini gekene kadar pisirin. Firindan ¢ikarip iinmasini bekleyin.
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